delicious. sAMEN MET OLD AMSTERDAM

" Het pittige karakter van Old Amsterdam combineert geweldig met dé zachtste
aak van dit seizoen, asperges! Bovendien is Old Amsterdam een ideale kaas
yor hartige taart omdat hij zo makkelijk te snijden en te raspen is.
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* 40 g boter, gesmolten de bodern van een ingevette quichevormvan 24 cm met 4 'g'r%te,-‘r;;i'e[t"boter"s"éstr'ék;'h'ﬁia e =T
4 ejeren vellen. Meng de eieren, creme fraiche, tijm en de helft van de kaas en breng op smaak met
200 ml creme fraiche peper en nootmuskaat. Strijk een laagje kaasmengsel over de bodem, verdeel de asperges
2 tlverse tijmblaadjes erover en schenk de‘rest van het kaas.mengsel erover. Bestrooi met de restvan de kaas en bak
150 g Old Amsterdam, geraspt de taartin + 20 min. gaar en goudbruin in het fidden van de oven. y
nootmuskaat Bereiden 15 min / oven 20 min.
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Gerijpt voor genicters.
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